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O Restaurante Bacalhauzinho foi fundado em 1993
na Praia do Canto, Vitéria, com o objetivo de
oferecer uma culinaria ibérica com destaque parao
bacalhau, mas com toques da culinaria capixaba.

Com o passar dos anos, o restaurante se tornou um
ponto de encontro para os amantes da boa comida
e do bom vinho, com um ambiente acolhador e um
servico impecavel.

Em 2015, o restaurante mudou-se para o bairro
Jardim Camburi, onde foi abracado pela
comunidade local e criou um prato especial em
homenagem ao bairro, o "Prato Jardim Camburi”,
que se tornou um dos mais pedidos pelos clientes.

Ao longo dos anos, nos consolidamos como um
restaurante referéncia da culinaria ibérica na
regiao, mantendo-se fiel a sua proposta inicial de
oferecer aos clientes uma experiéncia
gastronomica unica e inesquecivel.
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terca a sexta das 11h as 16h
Menu Fechado, entrada, principal e sobremesa, por RS 60.
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[ niradas

Mix de Folhas, Tomate e Parmesao. RS 13

Bolinho de Bacalhau. RS 13

Principal

Estrogonofe de camarao, batata palha da casa e arroz
branco. RS 50

Escalope de Mignom, ao molho Poivre, Batata Frita e
Arroz de Brocolis. RS 50

Lombo de Salmao, Risoto de Parmesao e Farofa de
Alho Poro. RS 52

Parmegiana de Frango, acompanhado de Fettuccine
Massa Fresca. RS 45.

Peixe Fresco do dia, legumes assados e arroz de
brécolis. RS 50.

Lascas de Bacalhau do Porto, Ovos Mexidos, Cheiro
Verde e Batata Palha. RS 52.

Opcao de prato do més (consultar garcom prato disponivel, o
prato nao acompanha entrada e sobremesa) RS 68.

Sobremesa

Pastel de belém. RS 13
Pudim da Casa. RS 12

Café. RS 6
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$50lintio de oacaltac

Deliciosos bolinhos de bacalhau, receita de 30 anos da Casa. 100g
aproximadamente. Unidade RS 13; Porcao RS 72 (6 un.)

Lascas de bacalhau do porto, azeite, grao de bico, mix de cebola e
ovos cozidos. RS 69

Hiw-piw

Contra filé cortado em cubos, com molho feito a base de vinho e
mostarda escura, acompanhado de picles da casa. RS 54.

Sete Gomoda da cada

Siri desfiado, vinagrete com mix de tomate, cebolas e pimentoes, e
farofa de acafrao. RS 69

@m&a@ %& %@l[&

Camarao, Azeite e Alho laminado. Servidos com Pao da casa. RS 55

(hoco frito

Lula frescas empanadas em tempura. Acompanha Maionese. RS 50

S vtvo ¢ Cratega

Polvo fatiado e grelhado com azeite e mix de paprica. Acompanha
Vinagrete e Paes da casa. RS 65
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Os pratos individuais correspondem a 50% do valor dos pratos inteiros

Bacattac com Cllatad

Lascas de Bacalhau, Batatas Coradas e Molho Béchamel, Queijo
Parmesao, Gratinado ao Forno e Arroz de Brocolis. RS 195.

$Bacattacw ¢ oJardinme Cambere

Lascas de Bacalhau do Porto no Azeite, Alho Laminado, Molho de
Cebola, Batatas ao Murro e Arroz de Brocolis. RS 195.

$Bacattac & (Gomed de Sz

Lascas de Bacalhau, Batatas Corada, Molho de Cebola,
Cheiro Verde e Ovos Cozidos. Arroz de Brocolis. RS 195.

Bacaltiac ¢ Brid
1Lascas de Bacalhau, Batatas Palha, Molho de Cebola,
Cheiro Verde e Ovos mexidos. Arroz de Brocolis. RS 195.
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Os pratos individuais correspondem a 50% do valor dos pratos inteiros

$Bncaltiawzino

Lombo de Bacalhau Grelhado, Batatas coradas, Couve, Molho de
Cebola, Alho laminado e Arroz de Brocolis. RS 248.
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S vatva da (Sebola

Lombo de Bacalhau Grelhado, Batatas coradas, Brocolis, Molho de
Cebola, Alho laminado e Arroz de Brocolis. RS 248.

i do S/ o
Lombo de Bacalhau Grelhado, Puré de Batatas, Maionese, Molho de
Cebola e Queijo Parmesao e Arroz de Brdcolis. RS 248.

Bacaltace com @d&d/

Lombo de Bacalhau Grelhado, Legumes Grelhados, Alho Laminado,
Molho de Cebola e Arroz de Brécolis. RS 248.
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Bito da Cada Cudividual )

Filé Mignom grelhado (250g), Molho de Cebola, Mix de Folhas, Batata
frita e Arroz de Brocolis. RS 88.

Gettuccine ao Gungtue Condividual

Fettuccine de massa fresca, molho béchamel, funghi e tiras de
Ancho. RS 75.

doto da Cada Cndividual )

Lombo de Salmao Grelhado, Com risoto da casa a base de especiarias
e palmito. RS 90.

Tiras de filé de frango ou boi, arroz branco, batata frita, mix de
folhas e feijao. RS 45.

CArroz aClalenciliana

Arroz Arborio caldoso, Ervilhas e Frutos do Mar. RS 180.

@@W o S/ vetugueda

Linguado Grelhado, Molho de Alcaparras e limao, Batatas ao murro e
Legumes grelhados. Acompanha arroz de brécolis RS 165.

W&gm & apcraba

Moqueca de Peixe do dia, pirao, moqueca de banana e
arroz branco. RS 180
Com acréscimo de camarao Médio. RS 200.

Sutmao ¢ 5elle C/ewnicre

Lombo de Salmao Grelhado com Legumes salteados na Manteiga de
ervas e molho de alcaparras e camarao.
Acompanha arroz de brécolis RS 170.



@mm Sentra 52344@& de &5elem
Massa de Biscoito, Massa Folhada,
Creme Anglaise, Creme de Ovos,
Compota de Maca e Canela. RS 24 e Canela. RS 14.

234. Refrigerantes. RS 7,80.

238. Agua com ou sem gas. RS 6.50.

237. Sucos (fruta) RS 12 (Laranja, Morango, Graviola, Manga,
Abacaxi, Limao, goiaba, maracuja, acerola).

239. Sucos de Uva Integral e abacaxi com agua de coco e hortela RS
13.90
226. Cervejas (Long Neck) RS 13.

Cléntoa

Sugestoes de vinhos.
1001. Vinho da casa tinto Intuicao - Alentejano, 2013. RS 30.
(Sujeito a mudancas, taca).
1002. Tarapaca, Merlot (Chile). RS 90.
1003. Sete Patamares, Red (Portugal). RS 110.
1004. QPA, Doc (Portugal). RS 110.
1005. Vitejo, Carbenet Sauvignon. RS 120.
1006. Barco Viejo, Sauvignon Blanc (Chile). RS 110.
1007. Casa del Puente, Malbec (Argentina). RS 90.
1008. Cadao Douro, DOC Tinto (Portugal). RS 110.
1009. Rawen, Gran Reserva Chardonay (chile) RS 110.
1010. Sol de Chile Malbec (Chile) RS 90.

Para mais opcoes de Vinho, favor consultar o garcom.



